RESTAULURAMG

Meny
Entrées
Salade de Tomates 62:-
Tomatsallad
Moules Mariniéres 98:-
Angkokta musslor 70:-
Coctail Queues de Crevettes 92:-
Klassisk rakcocktail
Escargots de la Maison 98:-
Sniglar i vitlék
Variation Suedoise 87:-

Tunnbrédskorg med rensteksréra toppad med sikrom

Champignons Provencale 78:-
Vitloksfrasta champignoner

Soupes

Bisque de homard 95:-
Hummersoppa med oststanger 75:-
Soupe a l'oignon 78:-
Gratinerad fransk I6ksoppa 62:-

Specialités de la Maison

Fondue Bourguignonne 290:-
Kottfondue med 8 sdser, potatisgratdng. Minst 2 personer.

Entrecote Minerva 300 gr 270:-
Gratinerad med Café de Paris-smor

Coeur de Filet Provencale 290:-
Hjartat av fileten pa en badd av rastekt potatis med vitlék (ca 25
min). Minst 2 personer

Boeuf a la Planche 290:-
Minervas plankstek en "stor" upplevelse

Poisson

Scampi Minerva . 260:-
Scampi och champignoner i hummersas med en strimma bearnaise

Limande a la Meuniére 220:-



Stekt rédtunga med citron och skirat smoér

Coquille St. Jacques

Gaddfarsinbakade pilgrimsmusslor med vitvinssds och hummersas

Poisson Mariniére
Minervas goda fiskgryta

L'omble Chevalier grillé
Halstrad Réding med dillstuvad potatis

Viandes

Toast de Minerva
En liten filet pd toast med persika. Bearnaisegratinerad

Steak au Poivre
Cognacsflamberad pepparstek

Biftec d'Oignons
Biffstek med I6k

Tournedos du Chef
Tournedos med stekta champinjoner, friterad persilja

Un mélange de chaudiére
Hemlagad Pytt i panna med stekt &gg

Tournedos Rossirgi .
Tournedos med gasleverpastej och tryffelsas

Boeuf a la Rydberg
Tarnad filet, |6k, potatis, aggula och senapsgradde

Cotelettes d'Agneau
Lammkotletter med myntasas och vasterbottenbakelse

Filet du Porc
Helstekt flaskfilé gratinerad med gorgonzolasmor

Médaillon de jeu
Viltmedaljonger med enbarsgraddsas och geléfyllda paron

Oreille d'Elephant
Elefantéra

Caneton a I'Orange
Stekt ankbrést med apelsin och likdrsds

Desserts

Parfait au Chocolat Ment
Chokladmintparfait

Figues de cognac
Fikon i cognac med lattvispad gradde
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Dessert Royal
Vaniljglass, chokladsds, mardng och gradde

D'Orange Grand Marnier
Likbrmarinerad apelsin med vaniljglass

Coupe Minerva
Vaniljglass med varm punsch och snusmalet kaffe

Camenbert Frit
Friterad camenbert med hjortronsylt

Petit Four
Liten chokladkaka
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