RESTAULURAMG
* Menowa

Meny

Entrées

Salade de Tomates
Tomatsallad

Toast Skagen

Moules Mariniéres
Angkokta musslor

Escargots de la Maison
Sniglar i vitlok

Champignons Provencale
Vitloksfrasta champinjoner

Soupe a I'oignon
Gratinerad fransk I6ksoppa

Bisque de homard
Hummersoppa med oststénger

Poisson

Poisson Mariniére
Minervas goda fiskgryta

Scampi Minerva

. . . . o .
Scampi och champinjoner i hummersas med en strimma
bearnaise

Coquille St. Jacques .
Gaddfarsinbakade pilgrimsmusslor med vitvinssas och
hummersas

L'omble chevalier grillé
Grillad roding med dillstuvad potatis

Viandes

Bifstec d'Oignons
Biffstek med I6k

Foie de veau Anglais
Kalvlever med bacon och kapris

Boeuf a la Rydberg
Tarnad filet, 16k, potatis, aggula och senapsgradde
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Oreille d'Elephant
Elefantdra

Steak au Poivre
Cognacsflamberad pepparstek

Tournedos du Chef .
Tournedos med stekta champinjoner, bearnaisesas och
friterad persilja

Tournedos Rossirgi .
Tournedos med gaslever och tryffelsas

Cotlettes d'Agneau
Lammracks med myntasds och véasterbottenbakelse

Caneton a I'Orange
Stekt ankbrést med apelsin och likérsds

Specialités de la Maison

Fondue Bourguignonne
Kottfondue med 8 sdser, potatisgratdng. Minst 2
personer.

Entrecote Minerva 300 gr
Gratinerad med Café de Paris-smor

Coeur de Filet Provencale
Hjartat av fileten pd en badd av rdstekt potatis med vitlok
(ca 25 min). Minst 2 personer

Boeuf a la Planche
Minervas plankstek en "stor" upplevelse

Desserts

Dessert Royal .
Vaniljglass, chokladsas, marang och gradde

Créme brillée

Parfait chocolat a la menthe
Chokladmintparfait

Sorbet aujourd'hui
Dagens sorbet

Camembert Frit
Friterad camembert med hjortronsylt
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